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Prefacio

La Direccion General de Normas y Sistemas de Calidad, DIGENOR, es el organismo oficial que tiene a su
cargo el estudio y preparaciéon de las Normas Dominicanas, NORDOM, a nivel nacional. Es miembro de la
Organizacion Internacional de Normalizacion, 1ISO, Comision Internacional de Electrotécnica, IEC, Comision
del Codex Alimentarius, Comisién Panamericana de Normas Técnicas, COPANT, representando a la
Republica Dominicana ante estos Organismos.

La norma NORDOM 708 Café de Valdesia — Requisitos, ha sido preparada por el Departamento de
Normalizacion de la Direccion General de Normas y Sistemas de Calidad DIGENOR.

El estudio de la citada norma estuvo a cargo del Comité Técnico 67:22 Café y sucedaneos de café,
integrado por representantes de los Sectores de Producciéon, Consumo y Técnico, quienes iniciaron su
trabajo tomando como base la propuesta de Norma NORDOM 67:22-002 Café de Valdesia — Requisitos,

Dicha propuesta de norma fue aprobada como Anteproyecto por el Comité Técnico de Trabajo, en la reunion
No. 02 de fecha 30 de agosto 2011 y enviado a Encuesta Publica, por un periodo de 60 dias.

Finalizado este periodo, el Comité Téenico celebro la reunion No.03 de fecha 31 de octubre 2012 y como no
recibié observaciéon el comité decidié -aprobarlo como Proyecto de Norma y recomendar a la Comision
Nacional, a través de la Direccion General’de Normas y Sistemas de Calidad, para que sea aprobada como
una Norma Dominicana.

Formaron parte del Comité Técnico, las entidades 'ypersonas naturales siguientes:

PARTICIPANTE: REPRESENTANTE DE:

Paola Hernandez Consejo Dominicano’del Café, CODOCAFE.
Richard Peralta

José Manuel Candelario

Braulio Batista

Freddy A. Cruz

Marcos Luis Pérez

Evangelio Nufez

Josefina Camilo

Corina Montero

Luis Fernandez

Carlos Soto V. PROMECAFE
Luis Félix Roa Ministerio de Salud Publica — DIGESA
José Valenzuela PROCONSUMIDOR

Juan Arturo Vallejos

Alfonsina Cuesta Fundacién Defensa de los Derechos de los Consumidores y
Melania Soriano Usuarios, FUNDECOM.

Juan Franco Federacion de Caficultores de la Regién Sur, FEDECARES
Begona Paliza Asociacion Dominicana de cafés especiales, ADOCAFES
Rafael Pérez Duverge Instituto Dominicano de Investigaciones Agropecuarias

Héctor Jiménez Mora y Forestales, IDIAF



Juan Bienvenido Guerrero MOVICA
Alvaro Pelaez
Manuel de Jesus Andujar

Milagros Mejia Centro de Exportacion e Inversiones de la Republica Dominicana,
CEI-RD

Eddy Ramirez Belarminio Ramirez e Hijos y Representante de los Exportadores

Jorge Perelld Industrias Banilejas, INDUBAN

Jorge Curiel

Carlos T. Leonor

Angela Urbaez Direccion General de Normas y Sistemas de Calidad DIGENOR.
Publio Camilo



Norma Dominicana NORDOM 708

Café de Valdesia — Requisitos.

1 Objeto

Esta norma tiene por objeto establecer los requisitos que debe cumplir el café verde certificado bajo la
Denominacion de Origen “Café de Valdesia”, de la especie Arabiga de las variedades Typica y Caturra que
se produce dentro de la demarcacion establecida en el Certificado de registro de la denominacion de
origen “Café de Valdesia” (ver anexo informativo A).

2 Referencias normativas

NORDOM 713 Café verde. Tabla de referencia de defectos

NORDOM 710 Café Verde. Metodologia para el analisis sensorial cuantitativo descripto del café.
NORDOM 715 Café verde en ,sacos. Muestreo

NORDOM 712 Café verde. Examen olfativo y visual. Determinacion de materia extrafia y defectos.
NORDOM 717 Café verde. Determinacion de la pérdida de masa 105°c.

NORDOM 707 Café y sus productos. Vocabulario.

NORDOM 718 Café verde. Analisis de granulometria- tamizado manual y mecanico.

NORDOM 716 Café verde. Determinacion de la densidad a granel por caida libre de los granos enteros.

NORDOM 714 Café verde. Preparacion de muestras para andlisis sensorial.

3 Términos y definiciones

Para los propédsitos de esta norma se aplican ademas de las definiciones del Reglamento de Uso y
Administracion de la Denominacion de Origen café Valdesia, las contenidas'en la NORDOM 707.Cafe y sus
productos. Vocabulario. Asi como la NORDOM 710 Café Verde. Metodologia para el analisis sensorial
cuantitativo descripto del café.

3.1
Clasificacion segun preparacion
la preparacion del café con Denominacion de Origen “Café de Valdesia” objeto de esta norma es la siguiente:

3.2

preparacion Valdesia

el café Valdesia no debe contener una cantidad mayor a 22 defectos ni mas de 1 defecto primario por
muestra de 350 gramos, acorde a la NORDOM 712 Cafée verde. Examen olfativo y visual. Determinacion de
materia extrafia y defectos y la NORDOM 710 Café Verde. Metodologia para el analisis sensorial cuantitativo
descripto del café. Para los propdsitos de esta Norma ademas de las definiciones de la NORDOM 707 Café
y sus productos. Vocabulario.



4 Requisitos
4.1 Requisitos fisicos y organolépticos

El café con Denominacion de Origen “Café de Valdesia” debe cumplir con los requisitos fisicos y
organolépticos establecidos en la tabla 1.

Tabla No.1. Requisitos fisicos y organolépticos

Parametro Especificacion Método de ensayo

Densidad Aparente (Gramos por litro) | =670 NORDOM 716

Granulometria Minimo 75% del peso = de la malla 17 y | NORDOM 718

maximo 5% del peso < de la malla 16

Cosecha Nueva NORDOM 712

Color Verde grisaceo homogéneo NORDOM 712

Humedad 10-11.5% NORDOM 717 determinadores de
humedad que miden por capacitancia
validados con la NORDOM 717

Nota Sensorial Taza limpia y nota =2 75 NORDOM 710

5 Muestreo

El muestreo se debe realizar conforme lo establece la NORDOM 715 Café verde en sacos. Muestreo.

6 Métodos de ensayo

Los ensayos comunes a los que se debe someterse el café con denominacion de origen “Café de Valdesia”
son los siguientes:

6.1 Determinacion de la humedad

En todos los casos, la humedad se debe medir segun lo que establece la norma NORDOM 717 Café verde.
Determinacion de la pérdida de masa 105°c y/o determinadores de humedad ‘que miden por capacitancia,
previamente validados.

6.2 Determinacién de la granulometria

La determinacion de la granulometria se debe realizar seguin se establece en la norma NORDOM 718 Café
verde. Granulometria- Andlisis de tamafio. Tamizado manual y mecanico.

6.3 Determinacién de materias extrafias y defectos
La determinacion de las materias extranas y defectos se debe realizar segun se establece en la norma

NORDOM 712 Café verde. Examen olfativo y visual. Determinacién de materia extrafia y defectos. y la
NORDOM 713 Café verde. Tabla de referencia de defectos.

6.4 Determinacion de la densidad

La densidad se debe determinar segun se establece en la norma NORDOM 716 Café verde. Determinacion
de la densidad a granel por caida libre de los granos.




6.5 Prueba sensorial

La nota sensorial se debe determinar conforme se establece en la norma NORDOM 710 Café Verde.
Metodologia para el andlisis sensorial cuantitativo descripto del café. .

7 Envasado, empacado y etiquetado
7.1 Envasado

El café con denominacion de origen “Café de Valdesia” se debe envasar en sacos de yute, sisal, fibras
vegetales u otros materiales adecuados, de buena calidad, libres de plagas y olores. Dichos sacos podran ser
para albergar, 30kg asi como también para 60kg.

7.2 Empacado

En cada lote de café con denominacion de origen “Café de Valdesia”, se puede empacar en cofres de
madera y herrajes como minimo un envase de 30kg. o 60 kg., con sus impresos visibles.

7.3 Etiquetado

Cada saco de café debe tener en forma.destacada y legible la siguiente informaciéon comercial:
a) “Producto de la republica dominicana”
b) Tipo de café: Valdesia
¢) Numero de lote:

d) Exportador: (y cualquier otra denominacién comercial especial adoptada por los exportadores para
determinado tipo de café)

e) Cadigo OIC:



ANEXO A

(Este anexo es de caracter INFORMATIVO)
Mapa de la denominacion de origen Café de Valdesia.

DE ORIGEN CAFE DE VALDESIA

LEYENDA DEL MAPA
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ANEXO B

(Este anexo es de caracter INFORMATIVO)

Logos a ser usados en los envases y empaques de la denominacién de origen “Café
de Valdesia”
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